
NEW YEARS EVE 2023

BUCHEN SIE HIER IHR TICKET

BOOK NOW
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CANAPE MENU SHOW 
BIG BOTTLES
BALL DROP 



IHR ABEND IM DINING ROOM

NYE 2023

LIEBE GÄSTE

UNSER SILVESTER IST BESONDERS.

LASSEN SIE UNS EIN BESONDERES JAHR 2023 ZELEBRIEREN.

GENUSS. BIG BOTTLES, KLEINE HÄPPCHEN EN MASSE. .  LEBENSFREUDE.

WIR WISSEN NICHT WAS KOMMT, WIR FEIERN DAS ERREICHTE. . .

E IN LEGENDÄRER ABEND IN DEN FRASER SUITEN.

SEIEN SIE WIEDER MIT DABEI .  

Aperit i f  
Char l ie Chapl in Royal and Oysters

17:30 bis 18 :30

Big Gatsby Gala Show
18 Surpr ise Gänge 

18:30 bis 22:00

Baked Alaska Finale
F lambier te Baked Alaska Show 

22:00

Champagner Sabrage
6L Imperial Champagner F lasche 

23:30

Bal l Drop Ceremony
Countdown 

23:50



 

CHARLIE CHAPLIN ROYAL

Zum Aperi t i f  laden wir S ie von 17:30 bis 18 :30 

auf die Empore der Fraser Sui ten zum

Charl ie Chapl in Royal aus 191 1

aus dem Waldorf Astor ia NY

mit Champagner

EMPORE & OYSTERS

Dazu st immen wir S ie ein mit Austern k lass isch und modern .

Al ternat iv gibt es Champagner Cocktai l  

oder alkohol f reie Al ternat iven



 

 

BIG CANAPE SHOW

Zum Dinner des Abends 2022 entführen wir Sie von 18:30 

bis 22:30 über 20 kleine Gänge 

in die Welt von Great Gatsby und Lebensfreude.

 

CHAMPAGNER  PEARLS

Champagner Kaviar,  Parmesan

THE  REAL  OL IVE 
Kalamata Olive ,  Mandel ,  Parmesan

Bi t terschokolade 

The  Fat  Goose  Berl iner 
Hausgemachte Ber l iner,

Happy foie gras ,  Apfel chutney 

Celebrat ion Cev iche 
Ahi Thunfisch , E ismeerforel le ,  Mais ,  

Chi l i-Minze , Kalamais i ,  Safran

Flamb i erter  Lobster  Newberg 
Hummer Medai l lon , Cognac-sauce,

Br ioche, P i lze ,  E igelb  

ANGEL  HA IR  SEAWATER  Prawn 
Crispy Tigergarnele ,  Knusper 

Kataifiteig-Angel Hair,  Sweet Chi l i

COQUILLES  ST  JACQUES

Apfel ,  Mango, Königskrabben Schaum

Buck ingham Angus  Beef  Tatar  

Trüf fe l Creme, Schni t t lauch, Smoked Ei

Wagyu Shabu  Shabu 
japanisches A5 Fi let,  Dashi Fond, 

Udong Nudel 

Lack i erter  Umam i  Octopus 

Erdnuss ,  Pass ionsf rucht 

THE  FAMOUS BEEF  F I LET  Loll ipop 

Rosa gebraten , Tramezzini Mantel ,

Zwiebelmarmelade 

Auster  Rockefeller 
Gruyère Käse , Spinat,  Pernod 

Three  Soup Shots  

Main Lobster ,  Magic Mushroom,

Vichyssoise  

REDWINE  Rav iolo A la  Presse

Handgemacht,  Trüf fe l ,  Champagner-

Marashino Schaum

Erfr ischendes  Sorbet  

Cosmopol i tan Cocktai l  Sorbet 

Cranberry,  Orangen und Vodka 

Dover  Sole  Mountbatten    
Seezunge, Kartof fe lschuppen, Lauch

Pr ince of Wales Sauce

R INDERF I LET  CH INATOWN   
Angus Beef in Signature Hois in 

Sauce, Brokkol ini ,  P i lze

Dessert Finale

Flambiertes Baked Alaska 

SOVRANO LAMARD I

20 Monat gerei f ter Büf fe l Parmesan 

mit Aged Balsamico, Rosmarin-Honig

 

The  K ing  Croque  Mons i eur

In brauner But ter gebraten mit 

Parmaschinken und Gruyère Käse

                

Taste the experience of the Dining RooM



 

 

CHAMPAGNER  PEARLS

Champagner Kaviar,  Parmesan 

The  Br i e  Berl iner 
Hausgemachte Ber l iner,  Trüf fe l

Br ie de Meaux Käse , Cranberry 

I  LOVE Palm Hearts  Cev iche 
Marinier te Palmherzen , Mais ,  

Chi l i-Minze , Kalamais i ,  Safran

EM IRATES  PALACE  GOLD DATE 
24kt Gold , Königsdattel

French  Toast  a  la  Newberg 
gebratene Pi lze ,  Br ioche, rote

Zwiebelmarmelade, konfiertes Ei  

Hawai ian  Coconut  Auberg ine

Miso glasier t ,  Kokosnuss ,  Ananas ,  

Chutney,  Curry  

VIOLETTE  COQUILLES  

Sous Vide gegarter Lauch, v iolet te

Kartof fe l in hal f shel l  servier t

Tavern  on the  Green  Tatar  

Avocado, Mango, Granola , Bagelchip

The  Queens  Qu iche 
grüner Spargel ,  Parmesan, 

Hol landaise 

Cr ispy Winter  Squash  Flower

Winterkürbis-Blüte ,  Z iegenkäse , 

Z imt,  knuspr ig 

The  ASPARAGUS  ARROW

Wilder Thai Spargel ,  Nussbut ter

f r i t ier t ,  Z i t ronengras Chi l i

The  PORTOBELLO MUSHROOM 
Pernod-Spinat,  Käse , grat inier t  

Three  Soup Shots  

Maronen, Magic Mushroom,

Vichyssoise  

REDWINE  Rav iolo A la  Presse

Handgemacht,  Trüf fe l ,  Champagner-

Marashino Schaum

Erfr ischendes  Sorbet  

Cosmopol i tan Cocktai l  Sorbet 

Cranberry,  Orangen und Vodka 

The  BEET  ROOT WELL INGTON   
Geröstete bunte Beete ,  Wal lnuss

Blät ter teig ,  Waldpi lz ,  Est ragon

Gr i lled  Watermelon Steak    
marinier te gegri l l te Wassermelone 

geräuchert,  Brokkol ini

Dessert Finale

Flambiertes Baked Alaska 

SOVRANO LAMARD I

20 Monat gerei f ter Büf fe l Parmesan 

mit Aged Balsamico, Rosmarin-Honig

 

The  K ing  Croque  

In brauner But ter gebraten mit 

Ant ipast i  und Gruyère Käse

                

 

Your Vegetarian C hoice

b y  D a n i e l  
T h o m p s o n



 

 

Paral le l zum Dinner öf fnen wir gemeinsam mit Ihnen tol le Weine und große Namen

in großen Flaschen besonders gerei f t  - beglei tend ihren Gängen .  
Wie jedes Jahr ein Highl ight zu den Gängen

R I E S L I N G P AR AD I E S  20 1 9   

3  L ITER DOPPELMAGNUM FLASCHEN        

        

WE I N GU T  KORR E L L ,  NAHE ,  Deutschland

Ein unglaubl ich spannender  Wein,

e in  Unik at ,  e in  R ies l ing-H ighl ight .

Nomen est  omen.  Der  R ies l ing ist  das  Flaggschiff des  Weinguts  Korrel l l  führ t  d i rekt

ins  Paradies  für  R ies l ing-Lover.

Er  i s t  der  bek annteste  und größte Wein des  Weinguts  und er fähr t  regelmäßig großes

Lob der  nat ionalen und internat ionalen Weink r i t iker  und regelmäßiger  Ver treter

unter  den 20 besten deutschen R ies l ingen.

Die  Lage K reuznacher  Paradies  glänzt  mit  e inem für  die  Nahe -Region e inzigar t igen

Muschelk alk-Boden und hat  dank ihrer  Exposit ion nach Süd-West  e ine ideale

Sonneneinstrahlung.  Dies  s ind ideale  Voraussetzungen für  opulente,  charakterstarke

Weine mit  fi l igraner  Säure und zar tem S chmelz .  Der  Paradies  R ies l ing präsent ier t

s ich opulent ,  edel  und re intönig.

Es  über wiegen re i fe,  gelbe Früchte von grünem Apfel ,  von Pfirs ich und dem vie l -

schicht igem Zitrusuniversum und exot ischen Aromen.  

S i lvester  2022 in  der  3  L i ter  Flasche gereicht .  Per fekt  zu k alten f r ischen Vorspeisen.  

WH I S P E R I N G A N G E L  ROSÉ 202 2

6 L ITER ME THUSALEM FLASCHEN

C HA T E AU D̀ E S C LA N S ,  Provence ,  Frankre ich

92 James Suck l ing.  Die  Engel  flüstern. . .     

Dieser  wohl  berühmteste  Roséwein der  Provence er fügt  über  e ine unvergle ichl iche Anmut.

Und hier  i s t  der  Name Programm: „Bei  e inem Schluck dieses  Rosés  hör t  man die  Engel  flüstern. . .“  

Bewusst  wird bei  d iesem Wein auf  den E insatz  von Barr iques  ver z ichtet ,  um die  ganze Fr ische

 und die  herr l iche Frucht  in  Reinkultur  e inzufangen.  

Dieser  k lare,  d i rekte,  re ine und fabelhaf t

f ruchtbetonte Château d 'Esc lans  ver fügt  im Duf t  über  e in  Potpourr i  aus  roten Früchten,  B lüten,  

f r i schen K räutern,  am G aumen hat  der  Whisper ing Angel  Rosé dann einen eleganten

mineral ischen Hauch,  das  Finale  rass ig-br i l lant .  E in  B i lderbuch-Rosé!

S i lvester  2022 in  der  6  L i ter  Flasche gereicht .  Per fekt  zu Hummer und Seafood.



 

 

Wir  ser v ieren I hnen die  Weine a  0 .15 l  in  passenden Gläsern zu den G ängen

L E  VO LT E  D e l l`  OR N E L LA I A   20 1 8   

           6  L ITER ME THUSALEM FLASCHEN        

        

T E N U TA  ORN E L LA I A ,  IGT  Toskana ,  Ital i en

92 Parker

Ornel la ia  i s t  e iner  der  Kult weine I ta l iens  und einer  der  Top -Weine der  Welt .  

Die  Famil ie  setzt  se i t  über  700 Jahren auf  den Ausdruck von Terroir  und k lass ische Bordeaux-

Rebsor ten.  Der  le  Volte  kombinier t  d ie  mediterrane Ausdrucksk raf t  von opulenter,  

großzügiger  Fül le  mit  Struktur  und Komplexität .  

Als  sattes  Rubinrot  mit  purpurnen Reflexen erstrahlt  er  im Glas.  Der  über wält igende Duf t  ze igt  

ansprechende Aromen von re i fen schwar zen Johannisbeeren und dunk len K irschen,  gepaar t  

mit  fe inen süßl ichen Gewür znoten und floralen Nuancen von Fl ieder.  

Am G aumen präsent ier t  er  s ich ausdrucksstark ,  mit  e inem tol len Spiel  z wischen Früchtsüße 

und Säure sowie e iner  fe inen Tanninstruktur.

S i lvester  2022 in  der  6  L i ter  Flasche gereicht .  Per fekt  zu Wagyu und  K alb.

 

ORMA TOSCA N A ROSSO 2020

6 L ITER ME THUSALEM FLASCHEN

T E N U TA  S E T T E  PON T I ,  IGT  Bolgher i ,  I tal i en

Super tuscan.  97 James Suck l ing.  95 Parker     

Ein intensiver  Wein,  der  auch kein  Leichtgewicht  se in  wi l l  und der  se ine K raf t  per fekt  

ausspiel t .  Glänzendes,  sattes  Rubin-Violett .  Fr ische und ansprechende Nase nach

saf t igen roten und blauen Johannesbeeren,  dunk le  K i rsche,  im H intergrund nach Tabak .

Wer  s ich das  Zie l  setzt ,  nur  in  wenigen Jahren den Olymp der  Tosk anischen Weine zu 

erre ichen,  der  hat  Chuzpe.  Denn hier  s ind die  Super  Tuscans  der  Tenute del l ’Ornel la ia  

und Sass icaia  die  K aiser  der  Appel lat ion.  Das  winzige Podere Orma,  das  vor  den Toren 

des  tosk anischen Wei lers  Bolgher i  l iegt ,  hat  s ich vorgenommen,  genau diesen 

Götters i tz  zu stürmen.  Und ist  schon mit  e inem Fuß in  dem begehr ten Terra in  dr in ,

denn ihrem Vor zeigewein „Orma“  fehlt  nur  e in  Quäntchen,  um die  100 Punkte -

Mark ierung zu erre ichen,  d ie  James Suck l ing und Co.  nur  außergewöhnl ichen Weinen

geben.

Si lvester  2022 in  der  6  L i ter  Flasche gereicht .  Per fekt  zu geröstetem R inder filet .

. . .  auf einen legendären 

Si lvester Abend!

TICKET VERKAUF AB 05.11 .

nur auf www.TheDiningRooM.de 

mit Ihrer Reservierung zu 17:30 Uhr buchen

399 .00

EUR p .P.


